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Rind Karkassen

Rind o.kn.

Vorderviertel m. Lappen m.kn
Vorderviertel m. Lappen o.kn.
Vorderviertel o. Lappen (Quer)

Vorderviertel o. lappen o.kn.
(Quer)
Crops m.kn.

Crops o.kn.
Hinterviertel m.kn.
Hinterviertel o.kn.
Pistole m.kn.

Pistole o.kn.
Roastbeef m.kn.
Roastbeef o.kn.
Schulter m.kn.
Schulter o.kn.

Hals m.kn.

Hals o.kn.

Vorderbein m.kn.
Hinterbein m.kn.
Brust m. Lappen m.kn.
Brust m. Lappen o.kn.
Brust m.kn.

Brust o.kn.

Lappen m.kn.

Lappen o.kn.

Bavette
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Flanksteak

Beinfleisch

Gulasch Fleisch 95/05
Abschnitte 90/10

Abschnitte 80/20

Abschnitte 75/25

Abschnitte 70/30

Abschnitte 60/40

Vliesfleisch

Fleischfett

Zungenstuck

Dickes Bug

Dickes Bug (PAD)
Schaufelstlck

Falsches Filet

Falsches Filet (PAD)
Oberschale mit Deckel
Oberschale ohne Deckel (PAD)
Unterschale mit Rolle
Unterschale ohne Rolle (PAD)

Unterschale ohne Rolle (mit
Seitensehne)

Kugel

3 " er Schnitt

4 * er Schnitt

Hufte

Hufte (PAD)

Tafelspitz (mit fett)
Burgermeisterstuck (mit Fett)
Seemerrolle
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156 Seemerrolle (PAD)
157 Rumpsteak 3 - 7 +
158 Rumpsteak (PAD)
159 Filet

160 Filet ohne Kette 1,5 - 2+
161 Entrecote 1,5-4 +
162 Schwanz

163 Zunge

164 Herz

165 Leber

166 Nieren

167 Pansen

168 Pansen (gekocht)

Kontaktieren Sie uns:
. +4930/91458 060

B +4930/55270782
X info@mk-fleisch.com

g www.mk-fleisch.com
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